
V O T R E  E V E N E M E N T  

Le Pavil lon des Ibis dispose d'un restaurant, trois salons
événementiels et de 3 terrasses où nous pouvons accueil l ir jusqu'à

180 invités pour célébrer un moment inoubliable.
 

Nous vous proposons des formules clé en main que vous pouvez
personnaliser à votre image.



M A R G U E R I T E
D E  5 0  À  1 8 0  I N V I T É S

Notre salon le plus spacieux
pouvant accueil l ir 120 invités assis

et 180 en format cocktail.
 

I l dispose de:
- 150m² d'espace privatisable
- Une vue 180° sur l ' î le des Ibis
- Deux terrasses
- Un étage privatisé avec
vestiaires et WC

N O S  S A L O N S  

V E R A N D A
D E  1 5  À  3 0  I N V I T É S

Notre Véranda pouvant accueil l ir
30 invités assis et 40 en format

cocktail.
 

Elle  dispose de:
- 30m² d'espace privatisable
- Une vue sur l ' î le des Ibis
- Possibil ité d'ouvrir en été
- Accès direct sur la terrasse

C H O U L O T
D E  1 0  À  2 2  I N V I T É S

Notre salon pouvant accueil l ir 20
invités assis et 25 en format

cocktail.
 

I l  dispose de:
- 30m² d'espace privatisable
- Une vue 180° sur l ' î le des Ibis
- Une entrée privée
- Accès direct sur la terrasse



P A V I L L O N
D E  5 0  À  2 5 0  I N V I T É S

Si vous souhaitez privatiser toute
notre terrasse, i l faudra privatiser

l'ensemble du Pavil lon des Ibis. 
 

Sur devis.

N O S  T E R R A S S E S  

I B I S
D E  1 5  À  3 5  I N V I T É S

Cette terrasse est située à
gauche du Pavil lon et vous offre

une charmante vue sur l ' i le des Ibis.

D E M I  P A V I L L O N
D E  1 5  À  1 2 0  I N V I T É S

Nous proposons la privatisation
d'une partie de notre terrasse

dans le but d'organiser vos
cocktails ou vin d'honneur par

exemple.



J A R D I N  F L E U R I
D E  1 5  À  1 0 0  I N V I T É S

Venez célébrer votre union autour
d'une cérémonie laïque dans le

jardin situé à côté du Pavil lon des
Ibis.

 
A partir de 1.000€

C E R E M O N I E  L A I Q U E  



N O S  F O R M U L E S  D E  P R I V A T I S A T I O N

Tous nos salons sont privatisables de 12h00 à 16h00 ou de 19h00 à 23h00
( jusqu'à 02h00 pour le salon Marguerite

Heure supplémentaire possible de 02h00 à 03h00)
 

Personnel de service 1 pour 25 pers. (Heure supplémentaire à partir de 00h)
 

Pour recevoir les menus de saison, n'hésitez pas à nous envoyer un mail. 
Tous nos menus sont adaptables.

De 12h00 à 16h00 ou de 19h00 à 23h00
Menu assis (maximum 22 personnes)
Cocktail déjeunatoire ou dinatoire (maximum 25 personnes)
Personnel de service inclus

PRIVATISATION DU SALON CHOULOT
(minimum 10 personnes)

 

 
250€

 
 

De 12h00 à 16h00 ou de 19h00 à 23h00
Menu assis (maximum 30 personnes)
Cocktail déjeunatoire ou dinatoire (maximum 35 personnes)
Personnel de service inclus

PRIVATISATION DU SALON VERANDA
(minimum 20 personnes)

 

 
290€

 
 

De 12h00 à 16h00 ou de 19h00 à 02h00 (possibil ité jusqu'à 3h00)
Menu assis (maximum 120 personnes)
Cocktail déjeunatoire ou dinatoire (maximum 180 personnes)
Voiturier obligatoire+ 250€ 

Personnel de service inclus jusqu'à 00h00 

PRIVATISATION DU SALON MARGUERITE
(minimum 40 personnes)

 

    (2ème voiturier obligatoire au dessus de 100 personnes + 250€)

 
1.500€

 
 



N O S  F O R M U L E S  D E  P R I V A T I S A T I O N

Pour recevoir les menus de saison, n'hésitez pas à nous envoyer un mail. 
Tous nos menus sont adaptables.

M U S S E T  7 0 €
S A N S  A L C O O L  &  A D O S  6 0 €

- Menu entrée, plat et dessert
- Vin blanc et rouge (1 bouteil le pour 3)

- Eaux, cafés et thés
 

V E R N E T  8 5 €
S A N S  A L C O O L  &  A D O S  7 5 €

- Menu entrée, plat et dessert
- Vin blanc et rouge (1 bouteil le pour 3)

- Eaux, cafés et thés
 

G R A N D  V E N E U R  9 5 €
S A N S  A L C O O L  &  A D O S  8 5 €

- Menu entrée, plat et dessert
- Vin blanc et rouge (1 bouteil le pour 3)

- Eaux, cafés et thés à discrétion
 

 

Prix pour les salons Choulot, Véranda et Marguerite
Nous avons 3 menus différents assis 

(Musset, Vernet ou Grand Veneur)
Les prix indiqués sont par adulte suivant le menu choisi.

Les menus enfant (-12 ans) sont à 35€

 



C O C K T A I L  8 9 €
S A N S  A L C O O L  A D O S  7 9 €

- Cocktail de 24 pièces salées et sucrées 
- Vin blanc et rouge (1 bouteil le pour 3)

- Eaux, cafés et thés à discrétion

N O S  F O R M U L E S  D E  P R I V A T I S A T I O N

Pour recevoir les menus de saison, n'hésitez pas à nous envoyer un mail. 
Tous nos menus sont adaptables.

Prix pour les salons Choulot, Véranda et Marguerite
 

Les prix indiqués sont par adulte.
Les cocktails enfant (jusqu'à 12 ans) sont à 50€

 

C O C K T A I L  4 5 €
S A N S  A L C O O L  E N F A N T S  

J U S Q U ' A  1 2  A N S  I N C L U S

- Cocktail de 12 pièces salées et sucrées 
- Softs & eaux  



Heure supplémentaire          300 €
Droit d'entrée traiteur           250 €
Menu prestataire                        20 €
Droit de bouchon                          10 €
Pièce cocktail                                  3 €
Assiette de fromage                 10 €
Pièce montée                                10 €
Gâteau                                             10 €
Droit de gâteau                              3 €               
Menu testing                               42€
Apéritif kir                                      10€
Apéritif champagne                    15€
Apéritif champagne + 3 pcs     22€

N O S  O P T I O N S

Personnel de service
Serveur après 00h00
Animations culinaires
Décoration florale 
Animation photobooth

Ecran + vidéoprojecteur          200€
Enceinte + micro                       150€
Spots lumineux x 6                    120€

Sur devis :

Sur demande:

 

N O S  P R E S T A T A I R E S

DJ, musiciens, magiciens, décoration, photographe, make-up
artist, danseurs, bar à smoothies, mixologue... Demandez-nous

! Nous disposons d'un panel de prestataires avec qui nous
avons l 'habitude de collaborer depuis des années. 

 
 
 T A R I F S  L O C A T I O N  S È C H E  

I l est possible de privatiser nos salons sans notre offre traiteur du
dimanche soir au jeudi.*

 
SALON                                09h00 - 16h00                      17h00- 02h00
Marguerite                             5 500 €                                     5 500 €
Choulot                                        800 €                                       8 00 €
Véranda                                   1 000 €                                       1 000€

 

*Prix susceptibles d'évoluer. La privatisation sèche du Pavil lon sur devis



Décoration florale 

Devis sur mesure :
 

Centre de table invités
Table d'honneur

Décoration de la salle
Décoration des terrasses

 
 

A partir de 
50€/bouquet

 



Pièce Montée de choux ou macarons
à partir de

10€/personne

Wedding cake
à partir de

12€/personne

Les gâteaux 

 Gâteaux classiques
(entremet chocolat, fraisier, Saint-Honoré, Paris Brest...)

à partir de
5€/personne*

*en remplacement du dessert



Animations

Dégustation d'huîtres

Découpe de fromage

Atelier sushis

Barbecue

Et bien d'autres:
Dégustation de foie gras, de blinis, de
jambon, saucisson, crêpes, gaufres... 

Demandez-nous !

Création de Smoothies



C O N T A C T

Service commercial, disponible du mardi au samedi
 

contact@lepavillondesibis.com
01 85 39 10 14

Ile des Ibis 78110 Le Vésinet
Gare RER A "Le Vésinet le Pecq"

 
Suivez-nous sur Instagram pour plus de photos

@lepavil londesibis


